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@SMO une histoire de gout

(é Le groupe CASING exprime son engagement dans la région au quotidien

en donnant une Ptace de choix aux produc&eurs locaux. Des hommes et des
femmes qui farkagenk avec nous la méme passion du goiit, de la qualité et de
laukthenticite,

Nous avons ainst sélectionné dans nos magasins des produits fabriqués tout prés
de chez vous, Des produi&s bons pour vos papf.ues mais aussi pour la Ptanéke
puisqu’ ils ont parcouru peu de kilomekres.

Nous vous invitons & découvrir le savoir-faire de nos producteurs locaux a
travers les pages de ce magazine et a retrouver focilement leurs produiks

identifiés dans nos rayons grace au balisage [EVEILLEUR 7 })
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- Pommes du Limousin
LIMDOR

ST-YRIEX-LA-PERCHE - 87

Forte de ses 25 ans d'expérience en produckiou éco-responsable,
celte jeune coo érakive de %0 producteurs de pommes veut aller
glus Loin dans le respect de L'environnement en {réservm«\k la

iodiversité et les ressources naturelles, Elle investit ek inove
dans le BIOLOGIQUE. Ce mode de qestion des cultures rérov\d
A uhe réelle attente du consommakeur,

LES VERGERS
DE SAINT LAURENT

ST-LAURENT-LES-EGLISES - 87

«les Vergers de St-Laurent» exploitation arboricole située sur les contreforts du Massif-central, culkive pommiers, poiriers, nashis
ek aukres fruits rouges sur une surface de 25 hectares.
v’ ’

Aprés récolte les fruits sont minutieusement répares, Le stockage, le conditionnement, Lemballoge et Le transport sont réalisés
sur site pour valoriser au mieux le produit cul ivé.

Boissons artisanales
DECOJUS’

ST-YRIEX-LA-PERCHE - 87

W f
¥ |

Jus de fruiks artisanal

Clest dams la  bergerie - J
P E RI F RU IT familiale que Le Pére -4
de France® a commencé la H B
LE BUGUE - 24 fabrication des premiers jus M o
de pommes, Installée depuis o=
Entreprise & caractére familial depuis 1995, située au cceur du Périgord noir 2001 & St=Yrieix la-Perche, et :
& Le Bugue Sur Vézére, ?ERIFRUIFT développe ¢t commercialise des jus de en s'a! uyant sur Lesprit g
fruiks marqués par La qualité et e respect du qoiit des fruits. Une équipe d'une artisanal ef le savoir-faire, -
dizaine de persomnes dotée d'un savoir-faire artisanal évoluant dans une UVentreprise  continue &
structure d'une grande souplesse, permet o Lentreprise de répondre 4 toutes innover avec hotamment une
les demandes. gamme de boissons BIO,
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Confiturier T 3
CONFITURES
COLLINES

SAINT VAURY - 23

Laventure a commencée en Limousin sur le Plateau de Millevaches.

Lentreprise est d'abord spécialisée dans la culture de petits fruits

rouges vendus sur les marchés, et se lance dans La transformation
de la production. Aujourd'hui, installés & Saint-Vaury prés de
Guéret Alain et Marie-Noélle Arlettaz continuent avec une équi{e
&offée & décliner leurs confitures et coulis sous de multiples
parfums,

Biscuilterie
MADELEINES

OULE D’OR

ST -YRIEIX-LA-PERCHE - 87

Les produits Boule d'0r sont fabriqués avec des
makieres premieres traditionnelles, sans aucun
additif ni conservateur. La madeleine Boule d'0r
se caractérise par un fondant en bouche qui prouve
son authenticité, Aidée de § salariés L'entreprise
fabrique également des cakes, palets et macarons,

Emmanyel

(34 Thomas BOISSAQD

BQUNETON

Miellerie
DOMAINE
APICOLE DES
REBIERES

PERPEZAC-LE-NOIR - 19

Apiculteur depuis plusieurs générations, e Domaine Apicole
des Rebidres mek toute sa passion dans son exploitakion,
Les abeilles du domaine bukinent une flore exceptionnelle
[ ﬁ‘f‘ ermel des récoltes de miels savoureux, Le domaine
o crée le Perpezacois un gateauw au miel du limousin et
bien str son ’;Qih d’épices nimitable,

LE MEILLEUR
D'ICl




| Biscuilterie
LOU COCAL

SARLAT-LA-CADENA - 24

La biscuiterie artisanale Lou Cocal (la Noix en Occitan), installée &
Sarlat delouis 1996, fait revivre une trentaine de receltes traditionnelles
fabriquées autrefois par les gramds méres dans les fermes du
Périgord, La production de croguants, tuiles, sablés et autres est
garantie sans OGM, sans conservateurs et sans colorants, La sélection
rigoureuse des mati¢res premiéres, associée & un savoir-faire Olivier o
dlarkisan biscuitier, font des produils authentiques et savoureux. CHAR

Evelun
PENE -

Chocolatier
CHOCOLATS

BOVETTI

TERRASSON-LA-VILLEDIEU - 24

Depuis 1994 Valter Bovelti, artisan chocolakier, perpétue la tradition
du chocolat « & L'ancienne » pur beurre de cacac et sans adjonction
daucune graisse  véqétale ni d'émulsifiant, Il sélectionne
rigoureusement lui-méme toutes ses matiéres premiéres et
;arkiculiéremev\& le cacao en visitant réqulicrement les plantations,
ous les chocolats sont produits ek emballés manuellement par uhe
70 /) P 59 A 7 A
&quipe d'une dizaine de personnes & Terrasson dans le Périgord.

Confiturier,
LA TABLE
D’EUGENIE

CHANCELADE - 24

La Table d'Eugénie est une entreprise artisanale installée
en plein cceur du Périgord. Elle est née de la découverte
du journal dans lequel, au XIXi™ siécle, Eugénie wotait
ses pelits secrets culinaires.. Lentreprise veut rendre
leurs lettres de noblesses aux confitures, confits et aubres
vinaigres, qui owt contribué & construire la renommée
gastronomique de la région. Toute L'équipe ulilise sa
passion et son savoir-faire pour créer de nouvelles receltes.

LE MEILLEUR
D'ICl
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Charcubier
GILYOC

JUILLAC - 19

Installée & Juillac Lentreprise Gil'Yoc est située en plein coeur de la
zoie d'élevage du Pore Cul Noir Limousin. Depuis 30 ans Mr Gillioc
travaille seul boutes les recettes braditionnellesde F&kés et derillettes,
Exclusivement élevé au grand air, pendant au moins 16 mois,
ce cochon de race Cul Noir Limousin, Froduik une viande
incomramble kres aypréciéz des bonnes kables,

Pakes
TUTTI PASTA

AUBAZINE - 19

Fondée en 1994 4 Aubazine en Corréze, la Sociéké
Tukti Pasta spécialisée dans la fabrication de pates
fralches artisamales créée une nouvelle qamme de
dkes séches réalisées a base de semoule de blé dur
de qualité supérieure. Les produits naturels de la

région, Cépe, Chataigne, Noix ot Truffe associés &

la pite procurent & celle~ci un parfum et uwn qoiit

équilibre.

Frangois gyat

www'ma“gerbOUger'fr Manger et bouger font partie des plaisirs de la vie et peuvent vous aider, vous et vos proches, a rester
en bonne santé. Par des choix judicieux, cela contribue aussi a vous protéger de certaines maladies.
Le programme national nutrition santé propose des recommandations nutritionnelles tout a fait

2
Comm‘gn‘\’ ‘Q@ \Q‘Q compatibles avec les notions de plaisir et de convivialité. Chaque famille d’aliments a sa place dans

votre assiette, et ce quotidiennement. Tous sont indispensables pour assurer un équilibre nutritionnel,

Qn DQ@‘\’TQU\Q 2 mais la consommation de certains doit étre limitée tandis que celle d’autres est a privilégier.
-
- A

(sodas, boissons sucrées,

confiseries, chocolat, patisseries, créemes
dessert, etc).

—~
e qu’ils  soient  crus, - )
privilégiant les aliments céréaliers cuits, nature, préparés, n
complets): frais, surgelés ou en P
conserve. et préférer le sel iodé.

(lait, yaourts,
fromage) en privilégiant la variété.

(et autres produits de la (1 verre de vin de 10cl est équivalent & 1 demi de biére ou a
péche) en alternance ; 1 verre de 6¢l d’une boisson titrant 20 degrés, de type porto, ou de 3cl d’'une

penser & consommer du poisson au moins deux fois par semaine. boisson titrant 40 a 45 degrés d'alcool, de type whisky ou pastis).

Pratiquer quotidiennement une activité physique
(beurre, huile, pour atteindre au moins I'équivalent de 30 minutes de marche rapide par
créeme fraiche, etc.) (produits apéritifs, jour (prendre I'escalier plutdt que I'ascenseur, préférer la marche et le vélo
viennoiseries, charcuterie, etc). a la voiture lorsque c’est possible...).

LE MEILLEUR
D'ICl
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Cownservertie
LA FERME DU

CRAULOUP

LA CROISILLE SUR BRIANCE - 87

Installée sur les hauteurs de La Croisille sur Briance depuis

T 4 At e e B & B e

—

o

1999, prés du Mont Garqan, celtte conserverie familiale est
‘. 4 . . \ .

spécialisée dans La fabrication de conserves & base de viande,
/! 14 H R4 I
élaborées sans ajout de conservateur. La qualité des maticres
[:remiéres, des ingrédients sélectionnés ek Lintervention de
‘Homme & chaque éape de la vie du produit font de La
Ferme du Crauloup une entreprise artisanale.

Conserverie
CONSERVERIE

LAPEYRIE

MANSAC - 19 1

Eleveur Gaveur depuis 1975, Jacques Lapeyrie A crée la conserverie en
19%% au coeur de fu cité ardoisiére de Mansac, Depuis la fabrication
est restée artisanale, La matiére premiére est sévérement sélectionnée
et travaillée & L'ancienne, La qamme de produits, basée sur de
vieilles receltes périgourdines, refléte alnsi une qualité constante,
Aujourd’hui & La {éke de L conserverie, le fils du fondateur péremnise
la tradition familiale.

Jacques et AV\.EOW\Q
qLA‘P'ZY(ZIt.

Vinaigrerie
DELOUIS FILS

CHAMPSAC - 87

En 1%%5 Georges Delouis s'est lancé dans la fabrication de
vinaigre. En 197 Philippe Delouis donna un second souffle &
Ventreprise fomiliale, Il se langa dans L'élaboration de vinaigrettes,
sauces et mayonnaises tout en relangant la fabrication de moutarde,
Aujourd’hui comme hier, innovation et respect des traditions sont les 2
principes directeurs de la maison Delouis.

LE MEILLEUR
D'ICl
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Charcuterie Traitteur [EEEEE
LA CUISINE | rd B
CORREZIENNE

BRIVE LA GAILLARDE - 19100

Uentreprise fomiliole située & Brive la Guaillarde, a
développé depuis 3 générations, une activité traiteur
basée sur la fabrication de produits régiomaux. La
fabrication se fait sous le signe du savoir- faire et de
Vauthenticité par Claude Personne et som équipe de

§ collaborateurs.

Traibteur
LES TOURTES

LIMOUSINES

BELLAC - 87

Au coeur du Haut Limousin, en perpéluant un
savoir faire de prés dlun sidcle, Lo SARL Les
Tourtes Limousines confectionne des pakés pur
beurre de pommes de terre et de viande et autres
tourtes au confit de canard, cepes, gésiers..
Qualité et tradition sont les fondements de
L'ev&rerrise.

(==}

Charcuterie
SALAISONS

BOUTOT

PERPEZAC-LE-NOIR - 19

Située au cceur du village de Perpezac-le-Noir
«Les Salaisons Boutol» fabrio]ueuk depuis au moins 30 ans,
de la charcuterie traditionnelle,

Ce e sont pas moins de 29 personnes dotées d'un savoir
faire et d'une grande zxréri.ehce qui mettent en oeuvre
la makiere premiére locale.

LE MEILLEUR
D'ICl
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Salaison
MAZEYRAT PAUL

EGLETONS - 19

Clest & Eqletons, sur les contreforts Quest du Massif Central qu'a
&é créée l'entreprise de transformation de porc, Paul Mazeyrat
en 1922, A partir de 1960 elle se spécialise dans La fabrication
de saucissons secs, jambons et conserves, Ac:fourd’kut, ce sont
toujours les recettes et secrets de fabrication du Grand Pére qui
se perpétuent depuis brois générations.

Charcubterie
COULAUD
PENAUD

LIMOGES - 87

Située au cceur de Limoges o\erui.s 1%%%, L'entreprise Coulaud,
spécialisée dans la découpe de pores issus majoritairement du
Limousin, a su se diversifier en s'associant 4 La fabrique de charcuterie,
Penaud, Désormais, L'eh&rerri.se Coulaud-Penaud propose une large
gamme de produits de salaison et de charcuterie, comme le célibre
boudin aux chitaignes, L'andouille Limousine, le grillon Limousin, et
bien d'autres encore .,

Traibeur

LA TABLE
GOURMANDE

SAINT-VIANCE - 19

Installée & Saint-Viance en Corréze, L'entreprise est dirigée
par Monsieur Laval Bernard. et son fils Juliew, cuisiniers par
assion et amour des produits régionaux, Pour fabriquer les
atés de pommes de terre, la mique et les giteaux aux hoix
res 4 salariés Wubilisent que des makiéres premiéres locales,
ainst Les produits restent le plus authentiques possibles.

LE MEILLEUR
D'ICl
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Fromagerie
LA FERME DE
VAUBOURDOLLE

CHATEAUPONSAC - 87

Issue dun savoir-faire tramsmis de mére en fille, la Fromagerie
de Vaubourdolle fabrique depuis plus de 30 ans des fromages de
chévre au lait cru, Située & Chateauponsac la fromagerie ubilise le Lait
rovenant directement d'un troupeau voisin, sans inkermédiaire, Cette

e LTI T RS RETTRETY T

leur saveur et leur

Es'.h'.ére trés courte Eermek de réaliser des produils qui gardent toute

ralcheur,

Fromagerie
LA VARSOISE

VARS-SUR-ROSEIX - 19

A Farh'.r de 1960, Jean Fanthou, agriculteur
& Vars-sur-Roseix, Ferpétue la Eradition
fomiliale en développant la fabrication
d'ume spécialité fromagére «la Caillader.
En 19¥1, pour pérevmiser Uentreprise
fomiliale il crée, avec ses ewfants «La
Fromagerie Varsoise», Aujourd’hui les
11 salariés de la fromagerie produisent
1%0 tonnes de fromage de vache ou de
chévre,

L R ANTERE A =R T

L)

Jean-Loyis

ﬁromagerm
BIGEAT %y
BESSE :

ESTIVAL - 19

Depuis 1972, L'axploihaki.ov\ agricole familiale

située sur le Causse Corrézien, fabrique

des fromages de chévres avec le Lait de

leurs animaux élevés dans le cadre d'une

agriculture raisonnée.

Sur ce terroir excerki.omel les exploitants

s'efforcent d'élaborer des Produi{s

avec les mémes
ualités que celles

. Q&

et otinuq
5

- q8;
L 7.

et Be "y
i erinadelte FANTHOU transmises par leurs

ancékres,

Laitterie
PECHALOU

St CYPRIEN - 24

Péchalou, Laiterie Artisanale indépendante, cultive

lancrage local en favorisamt les filicres courtes
d'approvisionnement, Lentreprise investit dans le
éévalo ement durable, ouvre le rayoh aux Yaourts
Ea\uitagres et crée une filitre lait Blo de Dordogne. Depuis
[Lus de 20 ans, la tradition du qofit se Ferpéhue, le laik
oujours travaillé & la maniére d'autrefois, confére aux
yaourts ce bon goiit lacte.

LE MEILLEUR
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Vikiculkeur
CAVE DE

MONBAZILLAC

MONBAZILLAC - 24

Créée en 1940, la Cave de Monbazillac regroupe une soixantaine de viticulteurs
qui exploitent rés d'un bers de lappellakion Monbazillac, Clest le premier

roducteur de vin Monbazillac, Elle Wa cessé d'évoluer depuis sa création pour
devenir un acteur écov\omique essentiel ek un Froducteur cre vins AOC de grand
renom,

RBrasserie
BRASSERIE
GAILLARDE

GIGNAC - 46

Bewjomin et Elisabeth MOINET créent en Mars 2010 La
Brasserie Gaillarde sur la commune de Gignac. La bidre
est fabriquée dans la brasserie familiale, avec l'eau de
source du Blagour, ce qui lul apporte équilibre et fralckeur

ustative. La brasserie propose ainsi une biére aromatique
?abriquée a Lfarh'.r dlune sélection des meilleurs houblons
et orges malkés,

Diskillerie
DISTILLERIE DU
CENTRE

LIMOGES - 87

Fondée en 17%9, la Distillerie du Centre est la derniére des 4%
distilleries que complait Limoges en 1900, Distillant toujours dans
ses alambics du 19¢me siécle, la Distillerie élabore minutieusement
dans Le secret de ses chais les Liqueurs et apéritifs naturels aux fruits
ek aux plantes temoignant de son savoir-faire traditionnel, En 2009,
la Distillerie du Centre a regu le label natiomal « Entreprise du
Pakrimoine Vivank »,

LE MEILLEUR
D'ICl
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Distillerie

DES
TERRES

ROUGES

TURENNE -19

Héritidre dlune lonque trodition, La
«Distillerie des Terres Rouges» exerce ¢t
explore avec passion ce fabuleux méier
de Distillobeur-Liquoriste. A partir de
fruits, baies, plantes ou épicas, Locaux
ou excliques, elle élabore de wombreux
aréri.&ifs, crémes et Liqueurs, ainsi que
des moutardes, huiles ¢ vinaigres,
savoureux mélanges traditionnels ou
franchement: inovants,

LES PRODUITS LOCAUX ET VOS MAGASINS PARTENAIRES :

é - +H .
G%—f:j,‘} BRIVE MALEMORT, LIMOGES ~ (&Z5i#:0 BRIVE, LIMOGES COUZEIX, LIMOGES WAGNER, PANAZOL Czassi#io EYMOUTIERS, ST YRIEX LA PERCHE Rte de Limoges

Dans un souci de respect de 'environnement et de spécificités des produits, les offres des producteurs de ce prospectus sont présentes dans tous les magasins & 'exception de : BIGEAT BESSE : Limoges, Eymoutiers, Limoges Couzeix, Limoges Wagner, Panazol. BOVETTI CHOCOLATS - DISTILLERIE DES TERRES ROUGES : Limoges, Eymoutiers, Limoges Couzeix,
Limoges Wagner, Panazol. - CAVE DE MONBAZILLAC : Limoges, Brive Malemort, Eymoutiers, Brive, Limoges Couzeix, Limoges Wagner, Panazol, St Yriex la Perche. COLLINES : Eymoutiers, Brive Malemort, Brive, St Yriex la Perche. CONSERVES LAPEYRIE & FILS : Eymoutiers, Limoges Couzeix. CUISINE FOREZIENNE : Limoges Couzeix. DELOUIS FILS : Brive Malemort,
Brive. DISTILLERIE DU CENTRE : Brive Malemort, Brive, . DECO JUS : Brive. DISTILLERIE DES TERRES ROUGES : Limoges, Eymoutiers, Limoges Couzeix, Limoges Wagner, Panazol. DOMAINE APICOLE DES REBIERES : Brive Malemort. GIL'YOC : Eymoutiers, Brive. GAILLARDE DIFFUSION : Limoges, Eymoutiers, Limoges Couzeix, Limoges Wagner, Panazol, St Yriex
la Perche. LA TABLE GOURMANDE : Eymoutiers, Panazol. LES TOURTES LIMOUSINES : Brive Malemort, Brive. LIMDOR - COULAUD-PENAUD : Brive Malemort. LES VERGERS DE ST-LAURENT - FERME DE VAUBOURDOULE : Brive Malemort, Brive. LA TABLE D’EUGENE : Limoges, Brive Malemort, Eymoutiers, Limoges Couzeix, Limoges Wagner, Panazol. LOU COCAL
: Limoges, Eymoutiers, Brive, Limoges Couzeix, Limoges Wagner, Panazol. MADELEINES BOULE D'OR : Brive. PECHALOU : Limoges, Eymoutiers, Limoges Couzeix, Limoges Wagner, Panazol. PAUL MAZEYRAT : Limoges, Limoges Couzeix, Limoges Wagner, Panazol, St Yriex la Perche. PERIFRUIT : Limoges, Brive Malemort, Eymoutiers, Limoges Couzeix, Limoges
Wagner, Panazol, St Yriex la Perche. TUTTI PASTA : Limoges, Brive Malemort, Eymoutiers, Limoges Couzeix, Limoges Wagner, Panazol. VARSOISE FROMAGERIE : Eymoutiers.

e&oxw%‘
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* PRODUITS *

Retrouvez tous les produits de ce prospectus au Géant Casino de Limoges identifiés grace au balisage iy

Retrouvez tous les services Géant Casino et Super Casino ainsi que les coordonnées de vos magasins sur :

geantcasino.fr ou supercasinofr  ou 820 21212
PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT : (décret du 12/05/99) Merci de déposer vos piles et accumulateurs usagés < 1 kg dans les bornes de collecte mises gracieusement a votre disposition par votre magasin qui se chargera de leur recyclage.
Imprimé sur papier certifié¢ PEFC. Pour ne plus recevoir de catalogues dans votre
ES»&rrguapﬁucigﬂng /\ P - pap . s . boite aux lettres, vous pouvez retirer un autocollant
prbaptpigtet u En utilisant ce papier certifié, Casino a 'accueil de votre magasin.
B e clage desimprimes . N . a L tions de i “applic t
B i PEFC, contribue a une bonne gestion des foréts. s s ot escoursosCosiart

Conception et Edition : Gutenberq works - DISTRIBUTION CASINO FRANCE - SAS au capital de 46 021 338 Euros - Siége social : 1 Esplanade de France - BP 306 - 42008 Saint-Etienne Cedex 2 - 428 268 023 RCS St Efienne - Photos non contractuelles - Ne pas jeter sur la voie publique



